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Duo signature Shang Palace Long Ha Kao & Ha Kao
Ravioli de homard et Ravioli traditionnel aux crevettes

香宫双辉虾饺皇（无麦麸蓝龙虾饺 & 传统虾饺）

Siu Mai - Porc, crevette et morilles
羊肚菌香宫烧麦

黑胡椒和牛肉煎包
Bao croustillant au boeuf Wagyu

Pan fried Wagyu beef Bao

Nouilles «Dan Dan», porc, cacahuètes et huile de sésame
Homemade noodle with minced pork, peanuts and sesame chili oil

四川担担面

Crème de mangue et noix de coco
Chilled coconut mango cream

椰香杨枝甘露

每位88欧元,套餐须全桌统一点用
88 € par personne - Ce menu est proposé au déjeuner, en semaine et servi pour l’ensemble de la table

 €88 per person - Menu is served for lunch only on weekdays and for all the guests

Dim Sum Menu

菜肴搭配葡萄酒( 含三杯葡萄酒)
Accord mets & vins (3 verres)

 Wine pairing (3 glasses)

菜肴搭配茶与酒(含两杯葡萄酒及两款茶)
Accord mets, thés & vins (2 thés et 2 verres) 

Tea & wine pairing (2 teas and glasses)  

菜肴搭配茶水(含三款茶)
Accord mets & thés (3 thés)

 Tea pairing (3 teas)

68 €

 48 €

 58 €

Shang Palace twin Raviolis Long Ha Kao & Ha Kao
Blue lobster ravioli and traditionnal prawn ravioli

Morel, Shrimp and pork Siu Mai

«Xiao Long Bao» de poulet
鸡汤小笼包

Chicken Xiao Long Bao


